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Plus de 130 recettes exclusives
créées par des chefs experts de |a patisserie, du bar et de la cuisine.
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Guimauve glacée a la cerise
noire de Bile, granité a la noix
de coco

Desserts a I'assiette

de Lorraine, créme a la verveine

T

Pain perdu a la mirabelle

Desserts a I'assiette

.

Apple Martini

Cocktails alcoolisés

-

\
i
Bellini

Cocktails alcoolisés

| Noix de coco
| Cerise noire | Mirabelle Pomme verte Péche blanche
Des techniques de glaces, sorbets et pates de fruit
élaborées pour chaque parfum par le chef Stéphane Augé, Meilleur Ouvrier de France Glacier 2007
Fraise Framboise Willamette Framboise Willamette Fruit de la Passion Péche Blanche Péche de Vigne Poire Williams
Mara des Bois 100% Flavicarpa

LA VALEUR AJOUTEE

BRIX ‘ 20

(*1-2)

PONTHIER

LE FRUIT DEPUIS 1946
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Tracabilité des
origines et
variétés sur nos
emballages

Achat des fruits
une fois
par an a maturité,
brix garanti sur
nos emballages

Contrdle
systématique
de résidus de

pesticides

90% de fruit
minimum
+ 10% de sucre

pure canne
maximum

Certifications
IFS (niveau
supérieur)

& BRC (grade A
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LA GAMME DE PUREES
ET COULIS SURGELES
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Bergamote 100% oo 2] - R OO S PTURPY SOTPRPI @ e
Citron Jaune 100% (JuS) ««--wwveeeeeeeee [talie (SICHE): - -+« eveveeeemeneneneneteeiie b @ e @ ol
Citron Jaune 100% ««covooveriiii AFFIQUE AU SUT -+ v oo @ e @ el

| Citron Vert 100% <« vovvovviiiii T A B @ e @ e

| Kalamansi 100% ««-ccovvmoemoiiis VIBENAM « v veveeneeeeeieeieee b @ e ‘ ..................................

| Mandarine 100% -« [talie (SICHlE) -« vvvmvmmneneneneneetieee b @ e @ e

| Orange Valencia 100% -+ ooooovvven AFFIQUE U SUA -+ e @ e ‘ ..................................

| Orange Sanguine 100% --ooooovve [talie (SICHE): - -+« eveveeeemeneneneneteeiie b @ e @ el
Pamplemousse Rose Star Ruby 100% - Afrique du Sud - -ooooeveif @ b
Sudachi 100% ««-cvovemiiii JAPON +- et @ e
YUZU 100% <ovovemomiiiiiii JAPON (KBCHT) - - -+ e eee oo @ e e
FRUITS EXOTIQUES - oo oeomom oo
ANANAS o oeeeem e COSEA RICA -« v e v eeeee et e @ e @ e

| Banane oo EQUABUT « v eveneneeeeeeieeeeeeee @ e @ e

| Figue de Barbarie «-oooooovviiin T T PPN R S @ e L

| FrUIS EXOHQUES -+ meeemmmiii oot @ e @ e

| GOYAVE o overe e AFTiQUE dU SUA v eeveeeneneeeeeee e @ b

| Grenade oo LT O PR S @

| Litchi 100% oo AFTIQUE U SUA ++ v @

| MANGUE - oeemeeeii e Inde de POUBSE <« v vveemneeeanneeannn. @ e fre e

| Mangue AIPhONSO -+ oo Inde (RANAIF) -« v vvveeeeennneeafiieeen ® ® - ® ® @

| Mangue Alphonso 100% -« ooovvee Inde (RAtNAGIFi) « -« v vevmemmmemmnmnenenonnennebi @ o @ e

| Noix de COCO «+vvrrmmemimiii T (T 1T T A S @ e ® @

| Noix de Coco Indonésie - ooone INAONESIE -« v evevmemeneneeneeeeeeeec e e, L S B

| Papaye «eeoeerreniieiiin (S T R S @ e

| Fruit de la Passion Flavicarpa - EQUALBUT -« - v eveeeeeeeeeee e ® ® ® @ @ e

| Fruit de la Passion Flavicarpa 100% - Equateur ... " Y TTTTVRTIN FOVPRR @ e
FRUITS NOIRS - v veomommmmm el

| Agal wvveeeeeriivmiiiiii. Brésil (FOrBt AMAzONIBNNE) - - -« - vvevevefumenenenedoneniin, @ e e

| Cassis «wveeeersvmriiiiiiiiiii France (BOUTZOENE) -« -« vxvmevmmmeeiniiiaanai b, @ e @ e

| Cerise Noire de Bale 100% - AIBMAGNE- -« e eeeeeeeeeeeeeeee e o @

| MOrE evveeeiimiiiiiniis SOIDIE v vveee et e @

| Myrtille oo Chili €E POIOGNE -« - vveeee e @ e @ e
FRUITS ROUGES - v o ovnemm ot

| Cranberry oo (T 11 U R R @

| Fraise «oocoveeveemi ® .. ® .- ® ... ® ® - @ e

| Fraise 100% - o oo { ............ ‘ .......... ® ... | ......... @

| Framboise Willamette ««---oooeeeeeeeeeee SOIDIE - v eeve e ® @ ® - ® @ @ e

| Framboise Willamette 100% -+ SEIDIE « - v vveeeeee e @ @ e

| Griotte Oblacinska -« oroovoeieiiiis SErDIE « e @ e

| Groseille - veoveoee POIOGNE -« v e e @ b

| FUIS FOUEES «-+vvveervreeemmees e @ e @

| FraiSe des BOIS oo @ e
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......... FRUITS DU VERGER -« oo vt om ot
......... | Abricot Bergeron Ceeiiiiiieiiiiiiieaeeeeeeooo.. France (Vallée du Rhone) ..ot @ e R TR E T A
......... Figue Violette - - vovvooeeeeeeeoeeeoeeeeeeoeoe FTanCe (PIOVENCE) -+ -oooeveoeeeeeeeesheeieiii e @) et
......... | MIAITON e
......... | Pasteque 100% ---woomvmmooee ESPAGNE <o
......... Péache Blanche «««ocooooeoeoeeoeoeeeeeo France (Vallge du RRONE) -« oveomoeheeeee it @) oo oo
......... | PéchedeVigne - oo France (Vallée duRRONE) - ovvvvooih
......... Poire Williams - ------vooeevoeeaooaooooooooo. France (Haute Provence) «oooooooooooib oo ] R R PRl JRETEEEREe R E PP P PP PP P PEPEPEPRPPS
......... Pomme Verte Granny Smith oo France (Haute Provence) -----------ooovhoeeeeiiieei i @) oeeeeeeie b
@D | Rhubarbe Rouge Frambosa 100% ------- POIOGNE « -+ e e b e @) e
......... LEGUIMIES - o oot
......... I Betterave Rouge 100% -« oovovovoeiac FIANCE —oovno
......... | Poivron Rouge 100% -+« oovvmoommemo ESPAENE oo
........ Poivron Jaune 100% <« cvoovemoemomeiees ESPAGNE ettt @) e
......... | Potiron 100% oo VAT
......... | Tomate 100% oo FTANCE « oo
......... BI-SAVEURS oo ommetm el
......... | Abricot/Bergamote ceeeieeiieiiieeeeeaneo.. France (Vallée du Rhone) / Italie (Sicile) . . - @ e
......... | Mangue / Kalamansi -« Inde (Ratnagir) / VIENAm oo @ <o oo
......... | FT@ISE / YUZU - @)
........................................................................................................ O P T S P PP
""""" Lo W Ww ) E o Cimtee

........ Ananas Victoria 100% oo France (e de [a REUNION) =+ onsnsemmsepoeeseaaes @) #oeesssssoeasas s s e e e st e e e e e s e e e e e
@@ | Asperge Blanche 100% «--cvvvvoooeeevinn France (AQUItaing) - .-« vevveveeneeiiveieniieibiiiis @ oo
CED | Fraise GargUELtE v France (Lot et GAronne) « -« -« -xvveveeesdeenemonomeidireieeeer @ eeneeeees e
........ I Fraise Mara des Bois -+« ovvvoooeoooo France (Dordogne) -« ooooooeoooii o
........ Kiwi de FAdour (IGP) 100% -« vvvoevmoee FRANCE (AAOUD)- <o oo e @) e
EED | Litchi 100% oo MAQAZASCAT- -« - eeeeeeeeeeee e oo @ e
........ | Melon du Quercy (IGP) 100% -+« France (QUEMCY) - -.wovoeeeeeeiii it @) e i @) e
........ | Mirabelle de Lorraine (IGP) -« oovoovoov France (LOMMaine) -« ovvovoeoeo
........ | Reine Claude du Quercy (Label Rouge) - France (Quercy) -l
........ CONSERVATION oo ettt
-------- Stocker a -18°C. 30 mois de conservation (purées et coulis de fruit) a compter de la production. Aprés décongélation, conserver a +2°C/+4°C -
-------- et utiliser dans les 15 jours. A I'exception des purées de kiwi, pomme verte, melon, pastéque, légumes : aprés décongélation, utiliser dans ----------
-------- les 5 jours. Pour une qualité optimale, décongeler au réfrigérateur pendant 24 a 48 heures. Ne pas recongeler une fois décongelée. - -ovvveeeenen

CONDITIONNEMENT / PALE T T S ATION - oot et
Coulis en bouteilles de 500g : 84 cartons (504kg) par palette 80 x 120 - 112 cartons (672kg) par palette 100 X 120 «+vvvvvveemriiiii
Purée en bouteilles de 500g : 96 cartons (576kg) par palette 80 x 120 - 120 cartons (720kg) par palette 100 X 120 «+-ceovvveemeiieniiiiii
Purée en boites de 1kg : 120 cartons (720kg) par palette 80 x 120 - 150 cartons (900kg) par palette 100 X 120 ---cvvveeemeeiieiiii
Purée en seaux de bkg : 160 seaux (800kg) par palette 80 x 120 - 200 seaux (1000kg) par palette 100 X 120 «-«veeemememieiiiniiiii
Purée en seaux de 10kg : 70 seaux (700kg) par palette 80 x 120 - 80 seaux (800kg) par palette 100 X 120 «--cnvvvememiiiiii
Purée en seaux de 20kg : 40 seaux (800kg) par palette 80 x 120 - 40 seaux (800kg) par palette 100 x 120 +-cvvevmemrmemiieiiiii




LA GAMME DE
FRUITS SURGELES

FRUITS ENTIERS

FRUITS EN MORCEAUX

FRUITS NOIRS oo oemmom e

| CaSSIS v ® - @ b
| Mares de culture - oo ® L Y
| Myrtilles de culture oo ® ... @
| Myrtilles SaUVAGES -« vvvreriieii ® ... @ b
FRUITS ROUGES -« - o conmmmmom o I ..........................................................................

[ AIRIES oo @ e
| Fraises oo - @ b
| Fraises des DOIS -« oommmme e } ......... @ b
| Framboises MECKer -« v ommommii ® - @ b
| Framboises Willamette -« oovomoi ® .. @ e
| FramboiSes (DFISUIES) -« eermmmmno oot { ............................... @ e
| Fruits (0= T L Ty D P @ e
| GHOMES - v e ® - @ e
| Groseilles oo ® - @ e
FRUITS DU VERGER -« - oo e

| ABFICOLS (OF@IlIONS) -+ vt @ ..
Figues (demigs) «++reevesserrvmninimmiiniiiiiiiii e, @ ...

| QUELSCRES (JEMIES) - v v oo ® - @
| Rhubarbe rouge (fronGONS) -+ oo ® - @ e
CONSERVATION - oo e
Stocker a -18°C. 30 mois de conservation a compter de la prodUucCtion. -« eeeeen
Les fruits s'utilisent souvent directement surgelés et peuvent étre pochés ou nappés d’une gelée pour limiter les rejets d’eau. -«-----ov--
Pour une décongélation optimale, les placer 12 heures au réfrigérateur. Ne pas recongeler une fois décongelé. -« -voveveeieiiin
CONDITIONNEMENT 7 PALETTISATION - v vm e
Fruits conditionnés 1kg : 48 cartons (384kg) par palette 80 x 120 — 56 cartons (448kg) par palette 100 X120 +--vvereeiiiiiiiin

Fruits en vrac 10kg : 48 cartons (480kg) par palette 80 x 120 — 60 cartons (600kg) par palette 100 X 120 «cvvoveeveveiiiiii




CHIFFRES CLE

22 OUO controles qualité par an

620 molécules de pesticides recherchées systématiquement
82 références produit en surgelé
65 destinations desservies a l'export
30 mois de conservation a compter de la production (avant décongélation)
1 5 jours de conservation aprées décongélation
5 bureaux de représentation a travers le monde

0 additifs (colorant, conservateur, aréme artificiel, adjonction d'eau, ...

NOTRE HISTOIRE
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1946 1980 1986 1989
André Ponthier et son épouse Homme du terroir, André Ponthier André Ponthier développe Apres avoir forgé son expérience
fondent leur entreprise de tire parti d’une richesse locale, les une gamme de fruits dans les vergers familiaux,

négociants en fruits frais. En chataignes. Il invente un nouveau rouges surgelés cultivés puis a I'encadrement de la
parallele, ils investissent dans des procédé de cuisson et de conservation dans la région (fraises, production, Yves Ponthier
terres et plantent des pommiers, en créant la premiére gamme de framboises, mires, prend la reléve de I'entreprise
mriers et framboisiers. La famille marrons cuits sous vide. Ces marrons myrtilles et groseilles). familiale avec son épouse.
possede alors jusqu’a 80 hectares sont aujourd’hui reconnus comme la
de pommiers qu’elle conservera de référence qualité exigée par les plus

nombreuses années. grands chefs a travers le monde.

1993 2001 2012 2016

Les premieres purées de fruit surgelées L'entreprise Ponthier déménage dans Thibault Ponthier rejoint Crééeilya 70 ans, la Maison
voient le jour et sont trés rapidement une nouvelle usine, toujours au ceeur I'entreprise familiale et redéfinit Ponthier génere aujourd’hui un
reconnues pour leur qualité en recevant de la nature Corrézienne. Cette nouvelle la politique commerciale et chiffre d’affaires de 35 millions
le « Bol d’Or Interglace » et le prix installation permet de doubler la marketing de la Maison Ponthier. d’euros dont plus de 70% a
« Maison de la Qualité » décerné par le capacité de stockage dans de nouveaux (C’est ainsi qu’une nouvelle I'export vers 65 pays a travers
syndicat professionnel des patissiers laboratoires a la pointe du high-tech. identité visuelle voit le jour. |e monde.
de Tokyo.

www.ponthier.net / 0 @ O @



