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LA VALEUR AJOUTEE PONTHIER

vne bislotre de 5(4/1/
/

oy 20
Tracabilité des origines Achat des fruits une fois Controle systématique
et variétés sur nos par an a maturité, brix garanti de résidus de
emballages sur nos emballages pesticides

90% de fruit minimum Certifications Association d'une production
+ 10% de sucre pure IFS (niveau supérieur) artisanale et d'un savoir-faire
canne maximum & BRC (grade A) technique

CHIFFRES CLE

controles qualité par an

molécules de pesticides recherchées systématiquement

destinations desservies a l'export

références produit en réfrigéré

mois de conservation a compter de la production (avant ouverture)

jours de conservation apres ouverture

additifs (colorant, conservateur, aréme artificiel, adjonction d'eau, ...)
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LA GAMME DE PUREES
ET COULIS REFRIGERES

/
ADFICOT <+ v v Bergeron | France (Vallée du RhONE) -« o ovvevenoniei
Abricot & Bergamote oo France (Vallée du Rhone) - Italie (Sicile, Calabre) - ..ovooveenn..
AGAT e BIASI (AMAZOMIE) -+« -+« v v e eeeeee et ee e eeaaas
ANGNAS - COSEA RICA + -+ v e e e e e et et et et e
Ananas 100% oo Victoria | France (lle de 1a Runion) .-« «ovveveenenieeieinn.
Asperge Blanche 100% «--ccovvooene FAMCE -« v e eemeen e ettt e e e et et et
BaANANE <+ v v EQUALEUE -« e e oo
Bergamote 100% «-ovvvvvoerviiiiiiiiiin Italie (Sicile, Calabre) - -« . vuveeeemeniniiiiiiiiiiiiiiea
Betterave Rouge 100% «---vvvvvooeeene FAMCE -« -« e e et et ettt e e et e et e e
Cassis 100% - covoeire Black Down | France (BOUFgogne) -« .ovovovvvoeeiion.
Citron Jaune 100% ««coovoveeiiiin [EALIE (SICHIR) « + - e v e ee e et et e e et e
Citron Vert 100% <« oveeeeiii MIBXIGUE -+ - e e ettt ettt et
Cranberry -« ooeeeeoommii CaANAAA « v e eeee et e
Figue de Barbarie -« oo MEXIQUE - - - e ettt et e
Fraise - ooeoevemieiii Camarosa, Senga Sengana | Maroc, Espagne et Pologne- ... )
FraiS@ ««covvovemme Gariguette | France (Lot et Garonne) .- .......oooooeeoooi..
Fraise -« ocooooioo Mara Des Bois | France (Dordogne, Vallée du Rhone) -............
Fraise & YUZU «cccovvvoommmeiiiiiia Maroc, Espagne et Pologne - Japon............ooovvveeeoiiiiit.
FrambOiSe - ««vvovememiiiii Willamette | Serbie -« oovooeeo ®
Fruits EXOtiQUES (mangue, banane, passion, GIrm vert) -+« -+« +++eeeie oottt o
Fruits ROUZES (framboise, fraise, griotte, CASSIS) -+ -+« <+« -+ xxweme e oot .
Fruit de la Passion ««ccccoovvveeeiiiiiiiin Flavicarpa | Equateur. ...
GOYAVE -+ oo Madagascar, Afrique du Sud -« vveeeneneiiiiii
Grenade oo TUPQUIE - -« - e et
Griotte - oo Oblacinska | Serbie ...
Groseille «-vovoei Rondom, Luna et Losan | POlogne « -« o.oovovoveeiiiiis
Kalamansi 100%  «-cocooeoeiiii VIBENAM « ettt
Litchi 100% oo MAAAGASCAT - -+ e e e
Mandarine 100% oo [EliE (SICHIE) - -+ e e e
Mangue -« Alphonso | Inde (Ratnagiri) - -« oovovoeeoeo
Mangue ..................................... Alphonso, Kesar | Inde ... )
Mangue & Kalamansi ------cooooooeonn Inde - Vietnam ...
MEION vt Charentais Jaune | France (Quercy) IGP ...
Mirabelle - oo France (Lorraing) IGP ... veeveeeee et




LA GAMME DE PUREES
ET COULIS REFRIGERES

Q

......... [ VIGIE e SBIDIE e @

......... | Myrtille cooeeeereninniiiniiniiinc Chill, Pologne .o evvenivininiiiiiiiin e @ e

D] Noix de COCO «v oo NAONBSIE e e ® -

......... | NOIX d& COCO (I@it) -+ v vevoeoemoee  SHLANKA oot @y

......... | Orange 100% - woovoooooooeeeeeeeeeeo Nalengia | Halie (SICIe) -~ ool @

......... | Orange Sanguine 100% -« --ovooveeeeenltalie (Sicile) oo @ e

......... Pamplemousse ROSe 100% -+ --wvowoltalie (SICHE) - oot @

......... PECHE BIANCNE -« o oovoveeeeeeeeee o Ongkl France (Vallée du RNONE) .- oot oo @ e

......... POIFE - -vvvoveeveieeeeeeeeeeeeee e Williams | France (Haute PrOVENCE) - .o..ovooooooos @ coervee @ evee @ voverenes

......... Poivron Jaune 100% -« ESPAGNE o .

.......... | POIVION ROUGE 100% - --veveomeeeeeeee ESDANE oottt @

.......... POMME VErte - v voooooveeoeoeoeoo. Granny Smith | France (Haute PrOVENCE) - - .-.ooooooeo ool @ e

m' Rhubarbe Rouge oo POIOZNE - ®

.......... SUAAChT 100% (B00E) oo JADOM <o @y

.......... YUZU 100% (5O0) -+ evemeemeeeeeee e JADOM (KGRI oot @

) 0 . . 0 .

"""""" Purees ?gfﬁ Zg Zzuclliem;;m“renggrrwrte maximum Coulis gg‘ﬁ Zg Zzuclrtiem;;m“renggrrwrte maximum
.......... CONSERVATION oo oo mmmm e

Apres ouverture, conserver impérativement au réfrigérateur et utiliser dans les 12 jours.

purée de pamplemousse rose et coulis bi-saveurs : 12 mois / purée d’acai et purées de légume : 9 mois.

Stocker a +2°C/+6°C. 15 mois (purées et coulis de fruit) 2 compter de la production. Exceptions : purée de noix de coco, purée de melon, -

CONDITIONNEMENT / PALETTISATION

Coulis en poche de 250g : 138 cartons (345kg) par palette 80 x 120 - 196 cartons (490kg) par palette 100 x 120
Coulis en poche de 1kg : 90 cartons (540kg) par palette 80 x 120 - 120 cartons (720kg) par palette 100 x 120
Purée en poche de 1kg : 90 cartons (540kg) par palette 80 x 120 - 120 cartons (720kg) par palette 100 x 120
Purée en poche de 2,5kg : 48 cartons (480kg) par palette 80 x 120 - 64 cartons (640kg) par palette 100 x 120




RECETTES & TECHNIQUES

sur www.ponthier.net

Plus de 150 recettes exclusives
créées par des chefs experts de la patisserie, du bar et de la cuisine.

Guimauve glacée a la cerise
noire de Bile, granité a la noix
de coco

Desserts a l'assiette

| Noix de Coco
| Cerise Noire

Pain perdu a la mirabelle

de Lorraine, créme a la verveine

Desserts a l'assiette

| Mirabelle

@2V
s 3

Apple Martini

Cocktails alcoolisés

| Pomme Verte

s

Bellini

Cocktails alcoolisés

Péche Blanche

Recherche par saveur

Des techniques de glaces, sorbets et pates de fruit
élaborées pour chaque parfum par le chef Stéphane Augé,

Meilleur Ouvrier de France Glacier 2007

Fraise
Mara des Bois

Framboise Willamette

Fruit de la Passion

Flavicarpa

Fruits Exotiques

—

Fruits Rouges

Mangue Alphonso

Mirabelle

Orange Valencia 100%

Pamplemousse Rose
100%

Papaye

Péche Blanche

Poire Williams

Pomme Verte
Granny Smith

Rhubarbe Rouge




PONTHIER

NOTRE HISTOIRE

1946

André Ponthier et son épouse
fondent leur entreprise de
négociants en fruits frais. En
parallele, ils investissent dans des
terres et plantent des pommiers,
mdriers et framboisiers. La famille
possede alors jusqu’a 80 hectares
de pommiers qu’elle conservera de
nombreuses années.

CAS

Apres avoir forgé son expérience
dans les vergers familiaux,
puis a I'encadrement de la

production, Yves Ponthier
prend la reléve de I'entreprise
familiale avec son épouse.

Homme du terroir, André Ponthier
tire parti d’une richesse locale, les
chataignes. Il invente un nouveau

procédé de cuisson et de conservation
en créant la premiere gamme de
marrons cuits sous vide. Ces marrons
sont aujourd’hui reconnus comme la
référence qualité exigée par les plus
grands chefs a travers le monde.

1998

Yves Ponthier innove en créant |a
premiere gamme de purées de fruit
réfrigérée, une véritable alternative aux
purées de fruits surgelées qui offre une
grande praticité tout en préservant la
couleur et la saveur des fruits.

André Ponthier développe
une gamme de fruits
rouges surgelés cultivés
dans la région (fraises,
framboises, mres,
myrtilles et groseilles).

2001

L'entreprise Ponthier déménage dans
une nouvelle usine, toujours au ceeur
de la nature Corrézienne. Cette nouvelle
installation permet de doubler la
capacité de stockage dans de nouveaux
laboratoires a la pointe du high-tech.

2012

Thibault Ponthier rejoint I'entreprise
familiale et redéfinit la politique
commerciale et marketing de la Maison
Ponthier. C'est ainsi qu'une nouvelle
identité visuelle voit le jour.

2016

Créée il ya 70 ans, la Maison
Ponthier génére aujourd’hui un
chiffre d’affaires de 35 millions

d’euros dont plus de 70% a I'export
vers 65 pays a travers le monde.

www.ponthier.net / o @ O @



